HAMBURGUESAS

(orden de tres, acompanadas con papas)

DE SALMON

Acompanada con tocino, espinacas
frescas, tomate y dip de chipotle. §199

DE RES

POLLO AL PESTO
Pollo al pesto, tomate, lechuga, queso
manchego y salsa pomodoro. $119

Carne selecta a la plancha, servida

con BBQ, pepinillos y
casa. §238

ensalada de la

POSTRES

CHEESECAKE

Tradicional pay de queso acomparniado
con fresa natural y glasé de fresa. §92

CHEESECAKE DE OREO

Delicioso pay de queso con galleta
Oreo y fresas naturales. $85

FLAN NAPOLITANO
Flan becho en casa. $99

PAN DE ELOTE $87

BEBIDAS SIN

LIMONADA $95
LIMONADA DE FRESA  $60
LIMONADA DE PEPINO  $60
NARANJADA §95

ALCOHOL
PINADA §65

AGUAEMBOTELLADA  $40
AGUA MINERAL §45

REFRESCOS §45

WHISKEY”®
CHARLIE

RESTAURANT 3 AR

Menu Comida

/ Whiskey Charlie

e 01 (833) 132 3334

WhiskeyCharlieTampico

Las imagenes son solamente ilustrativas. El precio exhibido en la carta incluye IVA.
crudos puede aumentar el riesgo

, aves, pescados y huevos
de contraer enfermedades alimenticias.

Consumir carne
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CAMARONES AL PIMIENTO

Combinacion de pimientos con queso
mozzarella, servidos con crema agria,

guacamole y pico de gallo. $189

CALAMARES FRITOS

Calamares  rebosados 'y  fritos,
acompanados con salsa marinara.

§159
CHICHARRON DE ATUN

Trozos de atin marinados.y cocinados,
acompanados de guacamole, cebolla
crujiente con tortillas de barina o

maiz,

BONELESS

(Salsa bufalo, dip de cerveza, BBQ,
Honey Mustard)

Trozos de pollo rebosados, servidos
con aderezo de su eleccion, con
zanahoria y apio. §199

PLATON PARA COMPARTIR

Porcion de cdscaras de papa rellenas
de pollo, dedos de queso, boneless y

egg rolls. §2T5

BABY TOSTADAS DE ATUN

Tostadas de atun natural,
acompanadas de queso crema,
guacamole y salsa de la casa. $190

CAMARONES TEMPURA

Camaroges en tempura de cerveza,
acompanados con salsa bufalo. §219

PINCHOS DE SERRANO

Crotones servidos con_jamon serrano,
artigula, tomate, aceite de olivo y
queso de cabra. $129

CAMARONES MOMIA

Camarones rellenos con pimiento
Y queso, envueltos en tocino,
acompanados con chutney de mango.

$215

TABLA DE QUESOS Y CARNES FRIAS

Combinacion de carnes frias (jamén
de pavo, serrano, salami) y quesos
(de cabra, parmesano, queso crema)
acompanada con frutos secos Y
crotones.

Nachos de Arrachera

NACHOS CON POLLO $153 / ARRACHERA $185

Tortillas crocantes banadas con frijol negro, queso
mozgzarella y cilantro. Servidos con guacamole, crema dcida,
pico de gallo y jalapenos.

DIP DE ESPINACA Y QUESO

Espinaca cocinada en salsa de queso,
acompanada de crotones frescos.

§131
GUACAMOLE DE LA CASA

Tradicional guacamole con esquite,
queso cotija y cdscara de chicharron
de cerdo. §]9
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Ensalada dep

ENSALADA DE POLLO

Combinacion de frescas lechugas,
tomate, cebolla morada y pepino, con
tiras de pollo a la plancha, servida
con vinagretay finas bierbas.

RUFFLES DE CAMARON

Papa botanera servida con camarones,
guacamole y rajas poblanas.

§131
MAR DE ACEITUNAS

Deliciosas  aceitunas  salseadas y
servidas con chile en polvo. §59

PERAS Y NUECES

Fresca espinaca acompanada con
nueces, queso de cabra, ardndanos,
pera y vinagreta de manzana. 5137

¥
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CHARLIE CHARLIE $149

Combinacidn de lechugas frescas, tocino, tomate, aguacate, zanaboria, queso
cheddar rallado, cebolla picada, buevo, pepino y tortilla crocante,
aderezada con una vinagreta de la casa.
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Ensalada de pollo

(Servidos con tortillas de barina o maiz,

recién hechas, frijoles y arroz)

BUFADORA

Camarones en crema de chipotle y
queso derretido, servidos con frijoles
de la olla y aguacate. §215

CAMARONINA

Frescos camarones cocinados con
cebolla y chile poblano, gratinados
con queso manchego. §249

RIB EYE

Carne derib eye a la plancha, salteada
con cebolla y pimientos, gratinada
con quesos chibhuabua y manchego.

§249
DEL CORRAL

Tipicas  carnitas  servidas  con
aguacate, queso fresco y pico de gallo.

§185
DE LA HUERTA

Lengua de res en tortilla de maiz azul
con rdbano, cebollin, cilantro y crema
de aguacate. §119

PITA DE CAMARONES ASADOS

Espinaca fresca, tomate, champinon,
cebolla, camardn y queso manchego
con salsa pomodoro. §219

Tacos Bufadora

PITA DE POLLO AL PESTO

Pollo a la plancha, pesto, queso
de cabra, cebolla caramelizada,
Jjalaperios y cilantro. $119

PITA DE PASTOR

Servida con carne al pastor, cebolla,
ctlantro y pina asada. §{15




WHI SKEY”®
CHARLIE
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O HOTPINEAPPLE

Tequila, jugo de pina, jugo de limdn, pina en Menii Bebidas
trozos, bielo y escarchado con Tajin. $95
i CHARLIE APPLE
. | Mezcal, soda, jugo de manzana y hojas de
- 5 hierbabuena. §il5
' CAPTAIN
4 Fack Daniel’s, agua mineral, jugo de limon, bojas
® . de menta con un toque de Coca Cola. $116
®
——
| LOVE AND MEZCAL
Mezcal, fresas rebanadas, agua quina, licor de
ﬁesay bielos. s"5 /Whiskey Charlie p ;
HOT MARGARITA
Cldsica margarita con una combinacion de @ 01 (833) 132 3334
Jjarabe de chiles secos. §120 o
DEL CAWPO - | 3
Hoja santa macerada con fresa y agua mineral, WhiskeyCharlieTampico % =

acompanado con ron Malibii. $10

FRESCA PRIMAVERA

Rebanada de sandia, jugo de limon, granadina,
hielo y mezcal.  $110

Las imagenes son solamente ilustrativas. El precio exhibido en la carta incluye IVA.
Consumir carne, aves, pescados y huevos crudos puede aumentar el riesgo
de contraer enfermedades alimenticias.

/_,_/ LIMONADA §55
Fozas LIMONADA DE FRESA  $60
| LIMONADA DE PEPINO  $60
NARANJADA §95

PINADA $65

AGUA EMBOTELLADA  $40

\ AGUA MINERAL §45

REFRESCOS 45




LIMON

Tequila, limon, triple
sec, jarabe natural con
escarche de sal.
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" CLASICO

Ron, agicar, limén y " Ron, agicar, limon,
J bojas de hierbabuena puré de fresa y hojas de
l " con agua mineral. $80 hierbabuena con agua
¥ ®mineral. §90
MANGO PEPINO

Ron, agicar, limon, puré de mango
Y hojas de bierbabuena con agua

mineral. $90

FRESA MANGO

Tequila, puré de fresa,
licor de fresa, triple sec
yun toque de granadina.  sec, jarabe natural.

§90 $90

.
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PINA COLADA

Ron, Carnation, crema de cocoy jugo de pina. $80

FRESA COLADA
Ron, Carnation, crema de coco, jugo de pina y fresa
fresca. $90

BLACK BERRY
Tequila, triple sec, mora azul y jarabe natural. $92

FRESA

mineral. $90

Tequila, puré de mango,
licor de mango, triple

LIGHT'S OF HAVANA

Ron, licor de melon, jugo de naranjay
pina, decorado con una media luna de
naranja y limon.

$90

BULL

Ron anejo, jugo de limon, jarabe
natural, agua y cerveza de barril
oscura. $8%

BLUE MARTINI

Ginebra, vermut seco, curacao,
acompanado de una aceituna y un
twist de limon. $90

VAMPIRO

PALOMA

RED SANGRIA

La cldsica sangria, con un giro especial, naranja,
cereza y vino tinto con un toque mineral. $120

\ »
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COSMOPOLITAN

Vodka, triple sec, jugo de ardndano y
limdn, acompanada con una cereza.
§92

Combinacion de tequila y la cldsica sangria con
refresco de toronja. $90

Un cldsico becho con tequila, [imon, sal y jugo de

Ron, agicar, limon, pepino macerado
Y hojas de bierbabuena con agua

toronja. $89
CLERICOT TINTO

Mezcla de frutas con vino tinto, jugo de naranja y
agua mineral. (farra de un litro). $150

BEERMATO $35 CLAMATO $30
MICHELADA 0 CHELADA $25

BUD LIGHT, MICHELOB ULTRA, §10
NEGRA MODELO Y MODELO ESPECIAL

CERVEZADEBARRIL CLARAY 0BSCURA  $70
CORONA, VICTORIA Y CORONA LIGHT  $65
FINISIMA 380

TEQUILA
Cuervo 1800 $85
Chinaco $90
Chinaco Blanco $90

Reserva de la familia $300

Cuervo Tradicional  $85
Don Fulio Reposado  $90
Don Fulio 1942 $§220
Don Fulio 70 $98

Mtro. Dobel Diamante $95
Herradura Plata $85
Herradura Reposado $90

Fimador $80

Cazadores $85

100 Afios §85
VINOS DE MESA

Marqués de Cdceres §85
(Por copa)

Marqués de Riscal ~ $420
Tinto (375 mi

BRANDY
Torres 10 $85
Torres I5 $98
Terry §85
DIGESTIVOS
Baileys $92
Licor 43 $90
Kablia Y/
Fagermaifter $93
Amaretto $90
Anis Chinchon $80

(Dulce y seco)

RON
Bacardf Blanco $80
Bacardf Solera §85
Malibu $85
Havana 7 anos $85

Matusalem Reserva $89
Matusalem Platinum $90
Zacapa 15 Anos $125
Capitdn Morgan $95
Appleton Estate $90

WHISKY
Buchanan’s 12 $110
Buchanan’s 18 $185
Glenfiddich §155
Fack Daniel” s $120
Etiqueta Roja $95
Etiqueta Negra $11o
Etiqueta Platinum  $220
Etiqueta Oro $190
Glenlivet $155
Macallan $10
F&B §95
Chivas Regal 12 aros $1l0
Chivas Regal 18 arnos $150

VODKA
Absolut Azul $95
Grey Goose $130
Smirnoff $95
Stolichnaya $95
Wyborowa $95

MEZCAL
400 Conejos $10
Amores $125

Peloton de la muerte $105

CONAC
Hennessy Vsop NIE]
Martel Vs $150

GINEBRA
Hendrick’s S1i4
Bombay $90
Beefeater $85



